
￥2,480（税込￥2,728）
牛タン物語盛り

にんにくコリコリ牛タン

牛タン 1本をそのままカット
ネギをくるくる巻いて召し上がれ

にんにくの旨味を凝縮したこだわりのタレ
疲労回復・アンチエイジングにも効果あり

なが い牛タン￥980（税込￥1,078）

￥480（税込￥528）
ネギまみれ牛タン

￥480（税込￥528）

ネギ塩牛タン ￥980
（税込￥1,078）

生牛タン

なが い牛タン

ネギまみれ牛タン

厚切り牛タン

にんにくコリコリ牛タン

￥980（税込￥1,078）
厚切り生タン

￥980（税込￥1,078）上生タン

名 物

うしの家物語の生タンは提供まで一度も
冷凍しないため、タン本来の旨さが味わえます。
こだわりの自家製塩ダレでお召し上がりください

目指せ！！



釜炊きごはん
￥490
（税込￥539）

￥680（税込￥748）

１合 ￥680
（税込￥748）

２合
【1～ 2人前】 【３～４人前】

米の洗い方・炊き方の研究の末たどり着いた
「本当の旨い米」をどうぞ！

とろけるような脂の旨味を
　　　ユッケで味わう至高の贅沢…

の 米

牛ユッケ

仕入れたセンマイを1枚 1枚
丁寧に仕上げ白センマイに
コリコリした食感がたまらなく旨い！

低脂肪でヘルシーな赤身肉を使用
こだわりの「まんげつ濃厚卵」に
からめてお召し上がりください。

￥880
（税込￥968）

￥980（税込￥1,078）

￥680（税込￥748）

推 白センマイ刺し

飲めるカルビ

ごはんに乗せて
オリジナルカルビ丼
が作れるよ！

ごはんに乗せて食べるもよし、卵にからめて食べるもよし

白菜キムチ
ほうれん草
　ナムル

￥320（税込￥352）
オイキムチ
￥320（税込￥352）

豆もやし
￥320（税込￥352）￥320（税込￥352）

自慢の大トロユッケ
低温調理

■ライス 大 ￥290（税込￥319） ■ライス 中 ￥230（税込￥253） ■韓国のり ￥180（税込￥198）



の 和 牛
職人により 1枚 1 枚丁寧にカット
和牛の柔らかさと豊かな風味をさらに引き立てています。

和牛上カルビ

和牛特選カルビ

￥900（税込￥990）

￥1,080（税込￥1,188）

飲めるカルビ
和牛特有の芳醇な香りと不快国が楽しめる
卵をからめてどうぞ

本日 1番のカルビ。やわらかくてジューシー！

￥680（税込￥748）

和牛焼きすきカルビ

￥780（税込￥858）

生とんちゃん

国産レバー

￥480（税込￥528）
若鶏

￥520（税込￥572）
せせり
￥520（税込￥572）

イカ
￥480（税込￥528）

￥580（税込￥638）

国産ホルモン 上ミノ 豚カルビ国産ハツ
￥780（税込￥858） ￥520（税込￥572）￥680（税込￥748）￥580（税込￥638）

ご一緒に

チシャバ
￥290（税込￥319）

白菜キムチ 豆もやし
￥320（税込￥352） ￥320（税込￥352）

タレ 塩タレ 塩

目指せ！！



釜炊きごはん
￥490
（税込￥539）

１合 ￥680
（税込￥748）

２合
【1～ 2人前】 【３～４人前】

新鮮炙りレバー
￥980（税込￥1,078）

 毎日の仕込みの中から厳選し、最高品質のものをご用意。

ビタミンＡ・鉄分など栄養豊富なレバーをさっとあぶってゴマ油でお召し上がりください。

にんにくハラミ ￥780
（税込￥858）

特選ロース

￥780（税込￥858）ハラミ

￥780
（税込￥858）

￥980
（税込￥1,078）

牛ロース

和牛リブロースを1枚贅沢に使用
脂と赤身の絶妙なバランス、美しい霜降りと
しっとりとした食感をお楽しみください。

旨辛ハラミ

ピリッと辛い特製もみダレが
旨味たっぷりのハラミとの相性抜群！

￥780
（税込￥858）

巻物ロース
￥1,080（税込￥1,188）

■ライス 大 ￥290（税込￥319） ■ライス 中 ￥230（税込￥253） ■韓国のり ￥180（税込￥198）



牛刺し

物
名

￥880（税込￥968）

￥680（税込￥748）

￥680（税込￥748）

￥680（税込￥748）

低 温 調 理

低 温 調 理

低温調理

「 こだわりの和牛」を使用した、
蝶新鮮な牛刺し。シャキシャキのネギと
すりごまが相性抜群！

￥880
（税込￥968）

牛ユッケ

上ミノ刺し

新鮮生心臓

推白センマイ刺し

￥980（税込￥1,078）
自慢の大トロユッケ

和牛サーロインを使用した焼肉界の大トロ！
こだわりの濃い卵黄をからめてユッケ風に召し上がれ！
口の中でトロけます。

仕入れたセンマイを1枚 1枚
丁寧に仕上げ白センマイに
コリコリした食感がたまらなく旨い！

低脂肪でヘルシーな赤身肉を使用
こだわりの「まんげつ濃厚卵」に
からめてお召し上がりください。



白菜キムチ
オイキムチ
カクテキ
キムチ盛り合わせ

￥320（税込￥352）

￥320（税込￥352）

￥320（税込￥352）

￥480（税込￥528）

ほうれん草ナムル
豆もやし
ナムル盛り合わせ

￥380（税込￥418）

￥320（税込￥352）

￥480（税込￥528）

￥320（税込￥352） ￥380（税込￥418） ￥380（税込￥418）
にんにくホイルフライドポテト コーンバター

ウインナー

焼き野菜盛り

とうもろこし

ししとう

玉ねぎ

￥480
（税込￥528）

￥480
（税込￥528）

￥280
（税込￥308）

￥280
（税込￥308）

￥280
（税込￥308）

￥580（税込￥638）
物語サラダ

￥580（税込￥638）
チョレギサラダ

サラダはどちらも新鮮な野菜を使用し、
その都度最適な状態でご提供！
（２ ３人前）

￥290
（税込￥319）チシャバ



生タンと和牛に合う米

米

釜炊きごはん ￥490
（税込￥539）

１合 ￥680
（税込￥748）

２合
【1～ 2人前】 【３～４人前】

粘り気や香りのバランスが良く
米自体の味はそれほど濃くないため

主役の肉の味を引き立てます
伊吹山の清らかな水で育った

農家の多賀さんこだわりのお米です

ヒノヒカリとは？

牛ひつまぶし
￥1,080（税込￥1,188）

肉寿司(１貫)

￥480（税込￥528）

牛ひつまぶし
オススメの食べ方

１.まずはそのまま混ぜて
　   アボカド・牛肉で

２.付属の卵黄を落として

３.出汁をかけ、お好みで
　  薬味を入れてお茶漬け
　  でさらっと

低温調理した和牛サーロインを
シャリと一緒に贅沢に！

■ライス 大 ￥290（税込￥319） ■ライス 中 ￥230（税込￥253） ■韓国のり ￥180（税込￥198）



￥680（税込￥748）

￥680（税込￥748）
すだち盛岡冷麺

￥580（税込￥638）
盛岡冷麺

￥680（税込￥748）
テールスープ

石焼ビビンバ

たまごスープ

ワカメスープ

ユッケジャンスープ

クッパ

ユッケジャンクッパ

テールクッパ

￥580（税込￥638）

￥680（税込￥748）

￥780（税込￥858）

￥380（税込￥418）

￥380（税込￥418）

￥480（税込￥528）

癒
バニラ ￥320

（税込￥352） 抹茶 ￥320
（税込￥352）

手作り杏仁豆腐
￥280（税込￥308） カタラーナ ￥380

（税込￥418） ガトーショコラ ￥380
（税込￥418）

温

冷



牛タン１００枚盛り１００枚

牛タン 100枚を一皿に。
特別なイベントや宴会にオススメ。
うしの家物語でしか味わえない貴重な体験をどうぞ。

￥19,000
（税込￥20,900）

3 日前までに

要予約

約 2人前…！？
豪快に 3ℓの杏仁豆腐をご用意

お祝い事やサプライズにぴったりです。

チャレン
ジ

寿杏仁
ことぶきあんにん

￥6,000
（税込￥6,600）

通
常の

杏仁豆腐のサイズ

￥5,000（税込￥5,500）

な、なんと 10人分のビビンバを
豪快に盛っちゃいました！
みんなでシェアするもよし、
1人・2人でチャレンジするもよし！

ビビ
ビビビンバ
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